
Beaujolais Nouveau 2018

ラブレロワ ボージョレ ヴィラージュ ヌーヴォー ヴィエイユ ヴィーニュ

グラス：\900　ボトル\6,000

アンリフェッシ　ボージョレ　ヌーヴォー　ベレール

グラス：\800　ボトル\4,800

ジャパンプレミアム　マスカットベーリーA　新酒

グラス：\800　ボトル\5,000

ジャパンプレミアム　甲州　新酒

グラス：\800　ボトル\5,000

- Dinner Menu - ¥5,000

Antipasta
自家製鴨のハムと苺のサラダ

甘酸っぱいバルサミコとポルト酒のソース

Pasta
秋刀魚のペペロンチーノ　フィンネルの香り

Carne
牛フィレのタリアータ　赤ワインソース

Dolce
プラリネのパリブリスト　マロンのアイス

Piccoli dolci
ボンボンショコラ

Caffe o Te
コーヒー又は紅茶

- Set Menu - ¥3,000
ボージョレ・ヌーヴォー飲み放題 90min

- Free Drink 90min - ¥2,000
ボージョレ・ヌーヴォー ４種

スパークリグワイン
ソフトドリンク 各種

明るく澄んだルビー色。
フレッシュでフルーティーな味わいに自然な甘みが感じられます。

タンニンが穏やかなため、軽めのお肉料理や赤身の魚にも合います。
また大地のような香りが根菜類にも合います。

和柑橘の香りやキリっとした酸が、
まるでお料理に柑橘を絞ったかのように味わいを引き立てます。

樹齢50年以上の古樹から収穫した、凝縮味のある果実のみで仕込み、
低圧のろ過だけで仕上げたヴィラージュ・ヌーヴォー。
葡萄本来のしっかりとした味わいを楽しむことができます。

前菜3種類

オリジナルチョコレート2種類

上記金額は全て税抜き価格となります。

尚、3日前までにご予約いただきます様、お願い致します。
コース料理につきましては、完全予約制となります。

タラのブランダード
自家製鴨のハムと苺のサラダ

トマトとモッツァレラチーズ


